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Produktveredelung: Reinheit und optimierte Ausbeute durch
Innovation und Kompetenz im Eichmiihle Getreidecenter
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Reiékorner, vo ud achd eredelh durch Schleifen

Die Anspriiche des Markts —
von Mithlen und lebensmittel-
verarbeitenden Betrieben bis
hin zu Konsumentinnen und
Konsumenten - sind in den
letzten Jahren markant gestie-
gen. Fiir die geforderte hohe
Qualitdt und Ausbeute veredelt
das Eichmiihle Getreidecenter
Produkte zu hoherer Wertig-
keit. Dabei stehen beim Scha-
len, Schleifen und Spezialreini-
gen verschiedene Technologien
zur Verfiigung fiir die optimale
und schonende Bearbeitung be-
kannter Produkte.

Durch technische Innovation
und besonderes Know-how der
Mitarbeitenden werden in der
Produktveredelung neue Bench-
marks gesetzt.
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Spezialreinigung —
Problemlésung bei
Verunreinigungen oder
Vermischungen

Hochste Reinheitsqualitdt wird
iiber mehrere Reinigungsstu-
fen erzielt. Form, Farbe, Grosse,
Gewicht und Prallverhalten
sind unter anderem massge-
bende Kriterien fiir die ver-
schiedenen Reinigungsprozes-
se. Steine werden konsequent
ausgelesen. Durch diese opti-
mierte Veredelungsmethode
und der entsprechend moder-
nen Infrastruktur fir das glei-
chermassen effiziente wie auch
schonende Verfahren ist das
Eichmiihle Getreidecenter in
der Lage, den hochsten Rein-
heitsgrad zu erwirken und so-
mit Produkte in besonders ho-
her Qualitit abzuliefern.

Die Spezialreinigung im Eich-
miithle Getreidecenter 16st die-
se Probleme:

= Verunreinigungen aller Art
wie Steine, Fremdgetreide,
Unkraut entfernen
Vermischungen mit fremden
Produkten separieren

In unterschiedliche Fraktio-
nen auftrennen (nach Farbe,
Form, Gewicht)

Mykotoxin beseitigen/
reduzieren

Diese Produkte werden durch
Spezialreinigung veredelt: Soja-
bohnen, Kichererbsen, Quinoa,
Lein, Bohnen, Linsen, Kiirbis-
kerne, Reis, Hanfsamen, Ge-
treide etc.

Schdlen — komplexe Abldufe
fiir die optimale Schdlung

Mittels innovativer Schéil-Tech-
nologien fur die optimale und
schonende Schédlung werden

Produktbearbeitung in allen
Facetten ist die Leidenschaft
und Expertise des modernen

Eichmiihle Getreidecenters
in Beinwil/Freiamt, welches
néchstes Jahr das 450-jahrige
Jubildum feiern darf.

im Eichmiihle Getreidecenter
verschiedenartige Produkte ge-
schlt oder entspelzt. Die mog-
lichst hohe Ausbeute steht dabei
ebenso im Fokus wie die Quali-
tat des Gutes. Die speziellen und
verschiedenen Schilmaschinen
schilen die Produkte auf beson-
ders schonende Art. Durch die-
se Kompetenzen hat sich das
Eichmiihle Getreidecenter als
Schilbetrieb fiir namhafte Ins-
titutionen und Labels etabliert.
Diese Produkte werden durch
Schilen veredelt: Sonnenblu-
men, Lupinen, Dinkel, Buch-
weizen, Speisehafer, Hirse, So-
jabohnen etc.

Schleifen — eine
liberzeugend schonende
Art der Produktveredelung
Durch das Schleifen wird die
dusserste Schicht der Produkte
abgetragen. Dadurch optimiert
sich der geniessbare Anteil ohne
Nachteile. Das Schleifen von
Produkten ist eine Stirke des
Eichmihle Getreidecenters.
Diese Produkte werden durch
Schleifen veredelt: Reis, Dinkel,
Rollgerste etc.

Kompetenter Partner

Das Eichmiihle Getreidecenter
in Beinwil/Freiamt ist der ide-
ale ausgewiesene Partner fiir die
Veredelung von Produkten.

Mehr Informationen zu

den Dienstleistungen und
Kontaktmoglichkeiten

sind auf der Unternehmens-
Website ersichtlich:
www.eichmuehle.swiss/veredeln
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